HAUSGEMACHTE SUPPEN

Suppe des Tages
taglich frisch zubereitete Suppe

Zitronengras-Suppe

MARKTFRISCHE SALATE

Bunter Blattsalat *

Gemischter Salat *

Nusslisalat * mit gehacktem Ei
mit warmen Pilzen

Eisbergsalat «Caesar-Style»
mit BrotcroGtons und Parmesan-Dressing mit Speckstreifen
mit Pouletbrustwirfeln

Blattsalat «Florida»

garniert mit saisonalen Frichten, serviert mit * mit marinierten Pouletbrustwirfeln
mit Black Tiger Riesencrevetten
mit Hiittenk&se

Blattsalat «Griechische Art»
mit leicht gebratenem Ziegenké&se und frischen Trauben,
serviert mit hausgemachter Baumnuss-Gemuse-Vinaigrette

Gemiusesalat «Sicilia»
mediterranes GemUse mit Artischockenherzen,
schwarzen Oliven und frische Krautern

Gebackene Fischknusperli
Zander-Nuggets mit saisonalen gemischten Salaten,
serviert mit hausgemachter Tartarsauce

* Hausdressing nach Wahl: Italienisch, Franzdsisch oder Joghurt
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X-TRA KLASSIKER

Schweizer Rinds-Tatar
pikant oder mild, serviert mit Kapern,
Zwiebelringen, Toast und Butter 2 Portion

Norwegisches Rauchlachs-Tatar
leicht verfeinert mit Hiittenké&se,
serviert mit Kapern, Zwiebelringen, Toast und Butter Y2 Portion

Asiatischer Nudeltopf
Thai-Nudeln mit gebratenem asiatischem Gemiise, mit Poulet
verfeinert mit Sojasauce, Ingwer und frischem Koriander mit Crevetten

Burrito Pollo

verschiedene Gemuse und gebratene Pouletbrustwiirfel
leicht tomatiert. Serviert mit Butterreis, Guacamole- und
pikantem Tomaten-Dipp und kleinem Salatbouquet

X-TRA-Burger
Rindfleisch- oder Pouletburger,
serviert mit Pommes frites und Coleslaw Salat als Cheeseburger

Wiener Schnitzel
paniertes Kalbsschnitzel mit Pommes frites und Tagesgemdise
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FISCH & FLEISCH SPEZIALITATEN

Red Snapper
Filet an frischer Limetten-Weissweinsauce,
dazu Butterreis und Tagesgemise

Tagliatelle «al Salmone»
an einer Rahmsauce, mit leicht gebratenen
Rauchlachsstreifen und frischem Schnittlauch

Risotto «al Pomodoro»
mit gebratenen Pouletbrustwrfeln,
sautierten Zucchetti und Mozzarella

Pouletbrust «Toscana»

mit gedlnsteten Zucchetti-, Auberginen- und Tomatenscheiben,

mit Thymiansauce und Butternudeln

Saltimbocca «a la romana»

gebratene Kalbsschnitzel mit Rohschinken und frischem Salbei,
serviert mit Champagner-Risotto und Tagesgemiise

Straussen-Fanfilet

angerichtet auf Tischrechaud, serviert mit hausgemachter Krauterbutter,

Tagesgemise und Bratkartoffeln
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VEGETARISCHE KOSTLICHKEITEN

Blatterteigkissen
gefullt mit raffiniertem Pilzrago(t

Gemuseteller
mit Bratkartoffeln und Sauerrahm-Dipp

Tagliatelle «al aglio e peperoncino»
mit Knoblauch, Krautern, Peperonistreifen und schwarzen Oliven

Champagnerrisotto
mit gediinsteten Gemusebrunoise und Parmesan

Asiatischer Nudeltopf
Thai-Nudeln mit gebratenem asiatischem Gemuse,
verfeinert mit Sojasauce, Ingwer und frischem Koriander

Burrito «Verdura»
verschiedene Gemdise leicht tomatiert, serviert mit Guacamole-
und pikantem Tomaten-Dipp, dazu Butterreis und kleines Salatbouquet

Gemiuse-Burger
serviert mit Pommes frites und Coleslaw Salat als Cheeseburger
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SUSSE VERFUHRUNGEN

Ananas Carpaccio
mit einer Kugel Himbeersorbet und frischer Minze

Gebrannte Creme
Hausgemacht nach Grossmutters Rezept

Lauwarmer Zwetschgenkompott
mit Zimtglace

Gebackene Apfelringe
mit Vanille-Glacé

Lauwarmer Schokoladekuchen
mit Vanille-Glacé und Schlagrahm

Coupe Baileys*

Vanille- und Mocca-Glacé mit Schlagrahm und Baileys

Eis-Kugeln nach Wahl

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Stracciatella, Banane

Zitronen-, Himbeer- und Mangosorbet

* Fir weitere Coupes verlangen Sie bitte unsere Coupekarte
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