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MARKTFRISCH UND SAISONAL, DIE GANZE WOCHE

l. Tabuletsalat mit Pitabrot auf Blattsalat mit Chumus 19.50

taboulet-salade with pita bread and chumus

Il. Vitello Tonnato 22.50

Fein geschnittener Kalbsbraten, kalt serviert, mit Thunfischsauce

finely slieced roast of veal served chilled with a on tuna sauce

lll.  Spaghetti Carbonara 18.50

an Rahmsauce mit Schinken, Speck und Ei

spaghetti with cream sauce, ham, bacon and egg

IV.  Gebratene Maispoulardenbrust 26.50

an Rotweinjus mit Réstikroketten und Ratatouillegemuse

panfried cornchicken with redwinegravie résticrokettes and ratatouille

V. Gebratene Saiblingsfilets an Safran-Schaumsauce 28.50

mit Zitronenreis und Gemi(isestabchen

panfried charfilet with saffron-cream sauce served
with lemon rice and vegetable sticks

WEINEMPFEHLUNG / OUR RECOMMENDATION

Custoza Superiore DOC — Ca del Magro 2007, Azienda Agricola Monte del Fra

open 1 dl 6.50
Bottle 7.5dl 45.50



